
TO D O S  N U E S T RO S  M A R I S C O S  P R O C E D E N  D E  P E S C A  S A LVA J E  Y / O  

S U S T E N TA B L E ,  S O N  P E S C A D O S  D E  A G UA S  D E  B A J A  C A L I F O R N I A  

R E S P E TA N D O  S U  E C O S I S T E M A  Y  P O B L A C I Ó N .

FridaD E

O Y S T E R  B A R

Lago
FrescoM E N Ú

NATIVO

PIONERO

PETISO

OSTIONES
$55m.n

$45m.n

$35m.n

1PZ
$300m.n

$260m.n

$210m.n

6PZ
$550m.n

$450m.n

$395m.n

12PZ

SOYA Y LIMÓN  |  TAMARINDO  |  PERA Y CILANTRO  |  SALSA MACHA

SALSA A ELEGIR

OSTIÓN NATIVO SOLO POR TEMPOR ADA

de Ostiones
B A R R A

4pz. de cada tipo de ostión

TASTING
12PZ.

 $500 m.n

OTRAS BEBIDAS

LIMONADA
$55MXN

NAR ANJADA
$55MXN

REFRESCO
$30MXNNATURAL /  MINERAL

350ML

AGUA TEHUACÁN

$65MXN

NATURAL
750ML

AGUA HETHE

$180MXN

FLIGHT DE VINO
$450 M.N

YO TE CIELO

MIR ADAS

DIEGO 

LA BIEN AMADA
Chenin Blanc

Tempranillo / Malbec

Nebbiolo / Barbera 

Nebbiolo

Vino
MIR ADAS

Tempranillo 60%, Malbec 40%
V I N O  T I N T O

$ 800 m.n $ 200 m.n

VINO ROSADO
Grenache, Merlot, Cabernet 

Sauvignon, Zinfandel, Tempranillo

$ 400 m.n $ 100 m.n

VID A LA VIDA

VINO TINTO
Merlot 100%

$ 700 m.n $ 150 m.n

COR AZÓN EN FLOR

VINO TINTO
Nebbiolo 60% Barbera 40%

$ 900 m.n $ 210 m.n

DIEGO

Cerveza
VIDA MÍA  $120m.n

 LAGER IBU ABV 4.2% - 355ML 

AGUA MALA / PILSNER
IBU 23 ABV 5.2%

TAP SIRENA $130m.n

FUGU $120 m.n
AGUA MALA - JAPANESE LAGER

IBU 25 ABV 4% - 355ML

MANTARRAYA $120 m.n
AGUA MALA / OATMEAL STOUT

ABV: 4.2% IBU 24 - 355ML  

TAP MAKO $130 m.n
AGUA MALA / PALE ALE

IBU 63 ABV 4.9%

Camarón, limón, salsa de chile chiltepín, 
cebolla morada y pepino

$300 m.n

AGUACHILE ROJO
Camarón en salsa negra, 

cebolla y limón
$300 m.n

AGUACHILE NEGRO
Salsa de la casa, tomate, cebolla, chile serrano

$80 m.n

ALMEJA CHOCOLATA
FRESCA

Con queso real de castillo
$110 m.n

ALMEJA CHOCOLATA
GR ATINADA

Láminas de pesca del día 
en salsa negra

SASHIMI

 $350 m.n

Camarón, callo catarina y almeja chocolate 
con tomate, cebolla, pepino y salsa de la casa

$235m.n

CÓCTEL 
ESTILO CARRETA

Pesca del día en salsa de fresa con chile serrano, 
tomate, cebolla, pepino, cilantro y aceite de habanero

$300m.n

CEVICHE EN
SALSA DE FRESA

PATÉ DE MARLÍN 
AHUMADO

Marlín ahumado, chile chipotle, 
queso crema, mostaza antigua

 $250 m.n

Caliente
M E N Ú

200gr. De pulpo en adobo, acompañado 
con puré de papa y vegetales de temporada

PULPO A LAS BR ASAS

 $490 m.n

Crema de almeja con croutones

CREMA DE ALMEJA

 $200 m.n

Marlin ahumado en tortilla de maíz azul

QUESATACOS DE MARLIN

 $230 m.n

3PZ.

Pepperoni, queso

PIZZETA DE PEPPERONI

 $130 m.n

PORCIÓN PERSONAL

Atún ahumado, queso

PIZZETA DE ATÚN AHUMADO

 $130 m.n

PORCIÓN PERSONAL

Camarones salteados con aceite de ajo 
y chile guajillo

CAMARONES AL AJILLO

 $300 m.n

CLÁSICA $350

130 GR. DE QUESO DE ALBAHACA Y 130 GR DE QUESO OREADO, ATE DE GUAYABA, ACEITUNAS 
PREPARADAS, UVAS Y PRETZELS. ACOMPAÑADO DE MERMELADAS DE PIÑA HABANERO Y 

FRUTOS ROJOS CON JAIMAICA, PAN VENDIMIA, CENTENO Y MEDITERRÁNEO.  

  TABLAS DE QUESO  

CLÁSICO | CHOCOLATE ABUELITA

CON NIEVE DE VAINILLA

$130M.NPAY DE QUESO

CHOCOLATE BROWNIE $130M.N



Mixologia

M A R G A R I T A  F L I G H T  |  $450 m.nGuayaba, Serrano, Reyes, Frida

M A R G A R I T A  T R A D I C I O N A L Tequila, licor de naranja, jarabe natural y limón $190 m.n

Tequila, Licor de Naranja 
y Guayaba

$220 m.n

M A R G A R I T A  F R I D A
Tequila, Grand Marnier,

Cítricos, Chile Pasilla y Menta
$220 m.n

M A R G A R I T A  G U A Y A B AM A R G A R I T A  R E Y E S
Tequila, licor de naranja, chile ancho 

y jarabe de chiles
$220 m.n

M A R G A R I T A  S E R R A N O
Tequila blanco, pepino, chile 

serrano, licor de naranja, limón
$220 m.n

GINEBRA 
BEEFEATER

$ 200 m.n. $ 2,500 m.n.

TANQUERAY SECO
$ 200 m.n. $ 2,500 m.n.

TANQUERAY TEN
$ 220 m.n. $ 2,800 m.n.

HENDRICKS
$ 220 m.n. $ 3,900 m.n.

BOMBAY SAPPHIRE

$ 200 m.n. $ 3,000 m.n.

MONKEY GINEBRA SECO 
$ 350 m.n. $5,500 m.n.

CHAMPAGNE
MOËT&CHANDON

MOET NECTAR
$3,500 m.n

VEUVE DE CLICQUOT BRUT
$3,800 m.n

IMPERIAL
$3,000 m.n

ROSE
$3,500 m.n

ICE
$4,000 m.n

ICE ROSE
$4,800 m.n

WHISKY
MACALLAN 12 AÑOS

$ 4,500 m.n.$ 300 m.n.

JOHNNIE WALKER
ETIQUETA NEGRA

$ 210 m.n. $ 3,300 m.n.

MAKERS MARK
$ 200 m.n. $ 3,000 m.n.

$ 190 m.n.

MAESTRO DOBEL 700 ML.
$ 2,500 m.n.

MAESTRO DOBEL 1.750 L.
$ 5,000 m.n.

DON JULIO 1942
$ 650 m.n. $ 8,000 m.n.

TEQUILA

$ 220 m.n.

DON JULIO 70
$ 3,800 m.n.

$ 3,000 m.n.

GREY GOOSE

VODKA

MEZCAL
400 CONEJOS

 J O V E N  E S PA D Í N 

$ 150 m.n. $ 2,000 m.n.

MONTELOBOS
 E S PA D Í N 

$ 180 m.n. $ 2,500 m.n.

OJO DE TIGRE
 E S PA D Í N  T O B A L Á 

$ 160 m.n. $ 2,500 m.n.

AMARÁS
 J O V E N  E S PA D Í N 

$ 160 m.n. $ 2,500 m.n.

AMARÁS
 R E P O S A D O  E S PA D Í N 

$ 180 m.n. $ 2,500 m.n.

RON

$ 190 m.n.

HAVANA CLUB 7 AÑOS 
$ 2,000 m.n.

$ 200 m.n.

ZACAPA 12
$ 3,000 m.n.

$ 280 m.n.

ZACAPA 23
$ 4,000 m.n.

Ron artesanal, manzanas asadas,
genjibre y canela.

G I N G E R  S
A P P L E

$200 m.n

Vodka, vino espumoso, 
albahaca, jarabe de la casa

y limón.

V O D K A  B A S I L

$200 m.n

Vodka de tamarindo, licor de 
naranja, fresas, escarchado con

tamarindo.

G R A N I T A  D E
F R E S A

$220 m.n

Vodka de cardamomo, licor de
flor de sauco, vino blanco y toque

de limon y genjibre.

S T.  L E M O N A D E

$240 m.n

C A N T A R I T O
Tequila blanco, 
licor de naranja 

y cítrico

$180 m.n

C A N T A R I T O
P I N T A D O

Tequila blanco, 
licor de naranja 

y cítrico

$280 m.n

Infusión de tequila con chile
chipotle, licor de naranja, escarchado 

con tamarindo y chile en polvo.

S P I C Y
M A R G A R I T A

$200 m.n

Licor 43 y 
café expreso.

$220 m.n

C A R A J I L L O

Vino tinto granizado con 
hielo y frutos rojos

V I N O  T I N T O  
S L U S H I E

$200 m.n

S A N G R Í A  D E  
L A  C A S A

Vino tinto, licor de 
naranja y cítricos.

$200 m.n

T I N T O  D E  
V E R A N O
Vino tinto, 

soda de toronja.
$200 m.n

M O J I T O

Ron, menta
y limón.

$200 m.n

A P E R O L
S P R I T Z

Aperol,
Prosecco

$220 m.n

S T.  G E R M A I N
S P R I T Z

St. Germain, 
Prosecco

$230 m.n

D I R T Y
M A R T I N I

Ginebra, salmuera 
y aceituna rellena.

$230 m.n

M I M O S A

Vino espumoso y 
jugo de naranja

$250 m.n



LakeFrida’s

D E C K
O Y S T E R  B A R

A L L  O U R  S E A F O O D  I S  S U S TA I N A B L E  A N D / O R  W I L D  C AU G H T.  

T H E Y  A R E  F I S H E D  F RO M  T H E  WAT E R S  O F  B A J A  C A L I F O R N I A ,  

R E S P E C T I N G  I T S  E C O S Y S T E M  A N D  P O P U L AT I O N .

Fresh M E N U

NATIVO

PIONERO

PETISO

OYSTERS
$55m.n

$45m.n

$35m.n

1PCS
$300m.n

$260m.n

$210m.n

6PCS
$550m.n

$450m.n

$395m.n

12PCS

SOY AND LEMON  |  TAMARIND  |  PEAR AND CORIANDER  |  MACHA SAUCE

SAUCE TO CHOOSE

NATIVE OYSTER ONLY PER SEASON

Bar
O Y S T E R

4pcs.  of each type 
of oyster

TASTING
12PCS

 $500 m.n

OTHER DRINKS

LEMONADE
$55MXN

OR ANGEADE
$55MXN

SODA
$30MXNSTILL /  SPARKLING

350ML

TEHUACÁN WATER

$65MXN

STILL
750ML

HETHE WATER

$180MXN

WINE FLIGHT
$450 M.N

YO TE CIELO

MIR ADAS

DIEGO 

LA BIEN AMADA
Chenin Blanc

Tempranillo / Malbec

Nebbiolo / Barbera 

Nebbiolo

Wines
ROSÉ WINE

Grenache, Merlot, Cabernet 
Sauvignon, Zinfandel, Tempranillo

$ 400 m.n $ 100 m.n

VID A LA VIDA

RED WINE
Merlot 100%

$ 700 m.n $ 150 m.n

COR AZÓN EN FLOR

RED WINE
Nebbiolo 60% Barbera 40%

$ 900 m.n $ 210 m.n

DIEGO

MIR ADAS

Tempranillo 60%, Malbec 40%
R E D  W I N E

$ 800 m.n $ 200 m.n

Beer
VIDA MÍA  $120m.n

 LAGER IBU ABV 4.2% - 355ML 

AGUA MALA / PILSNER
IBU 23 ABV 5.2%

TAP SIRENA $130m.n

FUGU $120 m.n
AGUA MALA - JAPANESE LAGER

IBU 25 ABV 4% - 355ML

MANTARRAYA $120 m.n
AGUA MALA / OATMEAL STOUT

ABV: 4.2% IBU 24 - 355ML  

TAP MAKO $130 m.n
AGUA MALA / PALE ALE

IBU 63 ABV 4.9%

CLASSIC | MEXICAN CHOCOLATE 

WITH VANILLA ICE CREAM 

$130M.NCHEESECAKE

CHOCOLATE BROWNIE $130M.N

Shrimp, lemon, chiltepin chili sauce,
red onion and cucumber

$300 m.n

RED AGUACHILE
Shrimp in black sauce,

onion and lemon
$300 m.n

BLACK AGUACHILE
House sauce, tomato, onion, serrano chili

$80 m.n

CHOCOLATA CLAM
FRESH

With Real del Castillo cheese
$110 m.n

CHOCOLATA CLAM
GR ATIN

Catch of the day slices 
in black sauce

SASHIMI

 $350 m.n

Shrimp, ladybug tripe and chocolate clam with 
tomato, onion, cucumber and house sauce

$235m.n

STREET STYLE
COCKTAIL

Catch of the day in strawberry sauce with serrano chili, 
tomato, onion, cucumber, coriander and habanero oil

$300m.n

CEVICHE IN
STR AWBERRY SAUCE

SMOKED MARLIN 
PATE

Smoked marlin, chipotle pepper, 
cream cheese, old-fashioned mustard

 $250 m.n

Caliente
M E N Ú

200 gr. Octopus in marinade, accompanied 
with mashed potatoes and seasonal vegetables

GRILLED OCTOPUS

 $490 m.n

Chocolata clam cream with croutons

CLAM CREAM

 $200 m.n

Smoked marlin in blue corn tortilla

MARLIN QUESATACOS

 $230 m.n

3PZ.

Pepperoni and cheese

PEPPERONI PIZZA

 $130 m.n

PERSONAL PORTION

Smoked tuna, cheese

SMOKED TUNA PIZZA

 $130 m.n

PERSONAL PORTION

Sautéed Shrimp with Garlic Oil
and guajillo chile

GARLIC SHRIMP

 $300 m.n

CLASSIC $350M.N

130 GR. OF BASIL CHEESE AND 130 GR OF OREADO CHEESE, GUAVA PASTE, PREPARED 
OLIVES, GRAPES AND PRETZELS. ACCOMPANIED WITH HABANERO PINEAPPLE JAM, 

MEDITERRANEAN RYE AND HARVEST BREAD

  CHEESE PLATTERS  



Mixology

M A R G A R I T A  F L I G H T  |  $450 m.nGuayaba, Serrano, Reyes, Frida

T R A D I T I O N A L  M A R G A R I T A Tequila, orange liquor, natural syrup and lemon $190 m.n

Tequila, Licor de Naranja 
y Guayaba

$220 m.n

M A R G A R I T A  F R I D A
Tequila, grand marnier,

citrus, pasilla chili and mint
$220 m.n

M A R G A R I T A  G U A Y A B AM A R G A R I T A  R E Y E S
Tequila, orange liquor, ancho chile 

and chile syrup
$220 m.n

M A R G A R I T A  S E R R A N O
White tequila, cucumber, serrano 

chili, orange liqueur, lemon
$220 m.n

GIN
BEEFEATER

$ 200 m.n. $ 2,500 m.n.

TANQUERAY SECO
$ 200 m.n. $ 2,500 m.n.

TANQUERAY TEN
$ 220 m.n. $ 2,800 m.n.

HENDRICKS
$ 220 m.n. $ 3,900 m.n.

BOMBAY SAPPHIRE

$ 200 m.n. $ 3,000 m.n.

MONKEY GINEBRA SECO 
$ 350 m.n. $5,500 m.n.

CHAMPAGNE
MOËT&CHANDON

MOET NECTAR
$3,500 m.n

VEUVE DE CLICQUOT BRUT
$3,800 m.n

IMPERIAL
$3,000 m.n

ROSE
$3,500 m.n

ICE
$4,000 m.n

ICE ROSE
$4,800 m.n

WHISKY
MACALLAN 12 AÑOS

$ 4,500 m.n.$ 300 m.n.

JOHNNIE WALKER
BLACK LABEL

$ 210 m.n. $ 3,300 m.n.

MAKERS MARK
$ 200 m.n. $ 3,000 m.n.

$ 190 m.n.

MAESTRO DOBEL 700 ML.
$ 2,500 m.n.

MAESTRO DOBEL 1.750 L.
$ 5,000 m.n.

DON JULIO 1942
$ 650 m.n. $ 8,000 m.n.

TEQUILA

$ 220 m.n.

DON JULIO 70
$ 3,800 m.n.

$ 3,000 m.n.

GREY GOOSE

VODKA

REPOSADO, AÑEJO, AÑEJO CRISTALINO 
Y EXTRA AÑEJO

“NICHO SELECTO” 
$300 m.n

FLIGHT DE TEQUILA

MEZCAL
400 CONEJOS

 J O V E N  E S PA D Í N 

$ 150 m.n. $ 2,000 m.n.

MONTELOBOS
 E S PA D Í N 

$ 180 m.n. $ 2,500 m.n.

OJO DE TIGRE
 E S PA D Í N  T O B A L Á 

$ 160 m.n. $ 2,500 m.n.

AMARÁS
 J O V E N  E S PA D Í N 

$ 160 m.n. $ 2,500 m.n.

AMARÁS
 R E P O S A D O  E S PA D Í N 

$ 180 m.n. $ 2,500 m.n.

RUM

$ 190 m.n.

HAVANA CLUB 7 AÑOS 
$ 2,000 m.n.

$ 200 m.n.

ZACAPA 12
$ 3,000 m.n.

$ 280 m.n.

ZACAPA 23
$ 4,000 m.n.

Craft rum, roasted apples, 
ginger, and cinnamon.

G I N G E R  S
A P P L E

$200 m.n

Vodka, sparkling wine, basil, 
house syrup and lime.

V O D K A  B A S I L

$200 m.n

Tamarind vodka, orange liqueur 
and strawberries, frosted with 

tamarind.

S T R AW B E R R Y
G R A N I T A

$220 m.n

Cardamom vodka, elder flower 
liqueur, white wine and a touch 

of lime and ginger.

S T.  L E M O N A D E

$240 m.n

C A N T A R I T O
White tequila, 
orange liqueur 

and citrus.
White tequila, orange 

liqueur and citrus.

$180 m.n

P I N T A D O
C A N T A R I T O

$280 m.n

Tequila infused with chipotle 
chilies, orange liqueur, frosted 

with tamarind and powdered chilies.

S P I C Y
M A R G A R I T A

$200 m.n

Licor 43 and 
espresso coffee.

$220 m.n

C A R A J I L L O

Red wine slushed 
with ice and red fruits.

R E D  W I N E
S L U S H I E

$200 m.n

S A N G R Í A  D E  
L A  C A S A

Red wine, orange
liqueur and citrus.

$200 m.n

T I N T O  D E  
V E R A N O

Grapefriut soda
and red wine.
$200 m.n

M O J I T O

Rum, mint 
and lime.

$200 m.n

M I M O S A

Sparkling wine 
and orange juice.

$250 m.n

A P E R O L
S P R I T Z

Aperol,
Prosecco.

$220 m.n

S T.  G E R M A I N
S P R I T Z

St. Germain, 
Prosecco.

$230 m.n

D I R T Y
M A R T I N I

Gin, brine, and 
stuffed olive.
$230 m.n


