D?Z
OYSTER BAR

TODOS NUESTROS MARISCOS PROCEDEN DE PESCA SALVAJE Y/O

|
I
: SUSTENTABLE, SON PESCADOS DE AGUAS DE BAJA CALIFORNIA
: RESPETANDO SU ECOSISTEMA Y POBLACION.

|

*PATE DE MARLIN
AHUMADO

Marlin ahumado, chile chipotle,
queso crema, mostaza antigua

e d-ca

SASHIMI *COCTEL

Laminas de pesca del dia
en salsa negra

ESTILO CARRETA

Camaroén, callo catarina y almeja chocolate
con tomate, cebolla, pepino y salsa de la casa

*CEVICHE EN
SALSA DE FRESA

Pesca del dia en salsa de fresa con chile serrano,
tomate, cebolla, pepino, cilantro y aceite de habanero

$250 M.N $350 M.N $235M.N $300M.N
*AGUACHILE ROJO AGUACHILE NEGRO ALMEJA CHOCOLATA ALMEJA CHOCOLATA
Camarédn, limén, salsa de chile chiltepin, Camarén en salsa negra, FRESCA GRATINADA
cebolla morada y pepino cebollay limén Salsa de la casa, tomate, cebolla, chile serrano Con queso real de castillo
$300 M.N $300 M.N $80 M.N $110 M.N

fe— BARRA o o Me
i OSTIONES 1PZ 6PZ  12PZ | PULPO A LAS BRASAS
l NATIVO .N $300M.N $550M. | : A
, $SSM $300MN $SSOMN  TASTING | 2O0unDa o e soke acompanade
i PIONERO $45M.N $260M.N $450M.N 4pz decada tipé de ostion i $490 M.N
i PETISO $35M.N $210M.N  $395M.N $500 M.N ! CREMA DE ALMEJA
: SALSA A ELEGIR : Crema de almeja con croutones
! SOYA Y LIMON | TAMARINDO | PERAY CILANTRO | SALSA MACHA ! $200 M.N
O L | CAMARONES AL AJILLO

VID A LA VIDA

VINO ROSADO
Grenache, Merlot, Cabernet
Sauvignon, Zinfandel, Tempranillo

é $ 400 M.N ? $100 M.N

MIRADAS
VINO TINTO
Tempranillo 60%, Malbec 40%

$ 800 M.N ? $ 200 M.N

CORAZON EN FLOR
VINO TINTO
Merlot 100%

é $ 700 M.N $ 150 M.N

DIEGO
VINO TINTO
Nebbiolo 60% Barbera 40%

é $ 900 M.N $ 210 M.N

VIDA MIA $120m.N

LAGER IBU ABV 4.2% - 355ML

FUGU $120 M.N

AGUA MALA - JAPANESE LAGER
IBU 25 ABV 4% - 355ML

MANTARRAYA $120 M.N

AGUA MALA / OATMEAL STOUT
ABV: 4.2% IBU 24 - 355ML

TAP MAKO $130 M.N
AGUA MALA / PALE ALE
IBU 63 ABV 4.9%

TAP SIRENA $130M.N

AGUA MALA / PILSNER
IBU 23 ABV 5.2%

- TABLAS DE QUESO -
CLASICA s350

130 GR. DE QUESO DE ALBAHACA Y 130 GR DE QUESO OREADO, ATE DE GUAYABA, ACEITUNAS
PREPARADAS, UVAS Y PRETZELS. ACOMPANADO DE MERMELADAS DE PINA HABANERO Y

FRUTOS ROJOS CON JAIMAICA,

PAN VENDIMIA, CENTENO Y MEDITERRANEO.

Camarones salteados con aceite de ajo
y chile guajillo

$300 M.N
QUESATACOS DE MARLIN

3PZ.
Marlin ahumado en tortilla de maiz azul

$230 M.N
PIZZETA DE PEPPERONI

PORCION PERSONAL
Pepperoni, queso

$130 M.N
PIZZETA DE ATUN AHUMADO

PORCION PERSONAL
Atun ahumado, queso

$130 M.N

PAY DE QUESO $130M.N
CLASICO | CHOCOLATE ABUELITA

CHOCOLATE BROWNIE $130M.N
CON NIEVE DE VAINILLA

OTRAS BEBIDAS

AGUA TEHUACAN AGUA HETHE REFRESCO
FLIGH;II:SRIE VINO NATURAL / MINERAL NATURAL $30MXN
YO TE CIELO ’ DIEGO 350mL 750ML
Chenin Blanc Nebbiolo / Barbera $65MXN $180MXN
MIRADAS LA BIEN AMADA NARAN]ADA LIMONADA
Tempranillo / Malbec Nebbiolo $55MXN
$55MXN



DIRTY ST. GERMAIN APEROL MIMOSA MOJITO TINTO DE SANGRIA DE
MARTINI SPRITZ SPRITZ Vi s VERANO LA CASA
Ginebra, salmuera St. Germain, Aperol, .'Sooe;zunr;%?g oq}rrg:ta Vino tinto, Vino tinto, licor de
y aceituna rellena. Prosecco Prosecco Jug . y ’ soda de toronja. naranja y citricos.
$230 M.N $230 M.N $220 M.N $250 M.N $200 M.N $200 M.N $200 M.N

CARAJILLO CANTARITO CANTARITO VINO TINTO SPICY
icor 43y . - . o : :
, licor de naranja Tequila blanco, Vi : izad Infusién de tequila con chile
café expreso. P f ; mo.tmto graniza ,O con chipotle, licor de naranja, escarchado
y citrico llcorydcel,trr]ii':ma hielo y frutos rojos con tamarindo y chile en polvo.
$220 M.N $180 M.N $200 M.N $200 M.N
$280 M.N
GINGER'S VODKA BASIL ST. LEMONADE GRI;T{;:’IS‘AADE
APPLE Vodka, vino espumoso, Vodka de cardamomo, licor de Vodka de tamarindo, licor de
Ron artesanal, manzanas asadas, albahaca, jarabe de la casa flor de sauco, vino blancoy toque | naranja, fresas, escarchado con
genjibre y canela. y liman. de limony genjibre. tamarindo.
$200 M.N $200 M.N $240 M.N $220 M.N
MARGARITA TRADICIONAL Tequila, licor de naranja, jarabe natural y limén $190 M.N
MARGARITA REYES MARGARITA GUAYABA MARGARITA SERRANO MARGARITA FRIDA
Tequila, licor de naranja, chile ancho Tequila, Licor de Naranja Tequila blanco, pepino, chile Tequila, Grand Marnier,
y jarabe de chiles y Guayaba serrano, licor de naranja, limon Citricos, Chile Pasillay Menta
$220 M.N $220 M.N $220 M.N $220 M.N

MARGARITA FLIGHT | Guayaba, Serrano, Reyes, Frida $450 M.N

CHAMPAGNE

MoiT& CHANDON

IMPERIAL ROSE
$3,000 M.N  $3,500 M.N

TEQUILA

DON JULIO 70
E)s 220 M.N. @ $ 3,800 M.N.

MEZCAL

400 CONEJOS
(JOVEN ESPADIN)

U$150 m.N. @$ 2,000 M.N.

ICE ICE ROSE MAESTRO DOBEL 700 ML
$4,000 M.N $4,800 M.N . MONTELOBOS
MOET NECTAR (f$190 M.N. @s;z,soo M.N. (ESPADIN)
$3,500 M.N %180 MmN, @$ 2,500 M.N.
VEUVE DE CLICQUOT BRUT MAESTRO DOBEL 1.750 L.
$3,800 M.N @ $ 5,000 M. 0JO DETIGRE
(ESPADIN TOBALA)

GINEBRA

BEEFEATER
9$ 200 M.N. @ $ 2,500 M.N.

%160 Mm.N. @$ 2,500 M.N.
DON JULIO 1942

7$ 650 M.N. @s 8,000 M.N.

-

AMARAS |
(JOVEN ESPADIN)

%160 M.N. @$ 2,500 M.N.

WHISKY

MACALLAN 12 ANOS
$ 300 M.N. Q$ 4,500 M.N.

TANQUERAY SECO

AMARAS )
(REPOSADO ESPADIN)
9$ 200 M.N. @$ 2,500 M.N.

¢ 180 m.N. @$ 2,500 M.N.

RON

HAVANA CLUB 7 ANOS
7$190 M.N. @$ 2,000 M.N.

MAKERS MARK
$ 200 M.N. @$ 3,000 M.N.

TANQUERAY TEN
?$ 220 M.N. @ $ 2,800 M.N.

JOHNNIE WALKER
ETIQUETA NEGRA

$ 210 M.N. @ $ 3,300 M.N.

HENDRICKS
g$ 220 M.N. @ $ 3,900 M.N.

VODKA

GREY GOOSE
@$ 3,000 M.N.

BOMBAY SAPPHIRE
9$ 200 M.N. @ $ 3,000 M.N.

ZACAPA 12
% 200 m.N. @ $ 3,000 M.N.

ZACAPA 23
J$ 280 m.N. @ $ 4,000 M.N.

MONKEY GINEBRA SECO
9$ 350 M.N. @$5,soo M.N.



|
: ALL OUR SEAFOOD IS SUSTAINABLE AND/OR WILD-CAUGHT.
: THEY ARE FISHED FROM THE WATERS OF BAJA CALIFORNIA,
I
I
I

@;v

DECK

OYSTER BAR

RESPECTING ITS ECOSYSTEM AND POPULATION.

* CEVICHE IN
STRAWBERRY SAUCE

XSTREET STYLE
COCKTAIL

Shrimp, ladybug tripe and chocolate clam with
tomato, onion, cucumber and house sauce

SASHIMI

Catch of the day slices
in black sauce

*SMOKED MARLIN
PATE

Smoked marlin, chipotle pepper,
cream cheese, old-fashioned mustard

Catch of the day in strawberry sauce with serrano chili,
tomato, onion, cucumber, coriander and habanero oil

$250 M.N $350 M.N $235M.N $300M.N
*RED AGUACHILE BLACK AGUACHILE CHOCOLATA CLAM CHOCOLATA CLAM
Shrimp, lemon, chiltepin chili sauce, Shrimp in black sauce, FRESH GRATIN
red onion and cucumber onion and lemon House sauce, tomato, onion, serrano chili With Real del Castillo cheese
$300 M.N $300 M.N $80 M.N $110 M.N

N> ors quéE ______________________ : M%
| g : Y
| |
|
i OYSTERS 1PCS G6PCS 12PCS |
| NATIVO $55M.N $300M.N $550M.N TASTING ! * GRILLED OCTOPUS
| 12PCS | .220 gr.r?cgopus in marigade, acccl)mpaniebd|
! t tat t
| PIONERO  $45mN $260M.N $450M.N  4PeS ofeachiype | with mashed potatoes and seasonal vegetables
! ! $490 M.N
| $500 M.N !
X PETISO $35M.N $210M.N $395M.N : CLAM CREAM
! SAUCE TO CHOOSE ! }
, Chocolata clam cream with croutons
X SOY AND LEMON | TAMARIND | PEAR AND CORIANDER | MACHA SAUCE !
: NATIVE OYSTER ONLY PER SEASON I $200 M.N

VID A LA VIDA

ROSE WINE
Grenache, Merlot, Cabernet
Sauvignon, Zinfandel, Tempranillo

é $ 400 M.N D $100 M.N

MIRADAS
RED WINE
Tempranillo 60%, Malbec 40%

$ 800 M.N ?$ 200 M.N

CORAZON EN FLOR
RED WINE
Merlot 100%

é $ 700 M.N $ 150 M.N

DIEGO
RED WINE
Nebbiolo 60% Barbera 40%

é $ 900 M.N $ 210 M.N

VIDA MIA $120Mm.N

LAGER IBU ABV 4.2% - 355ML

FUGU $120 M.N

AGUA MALA - JAPANESE LAGER
IBU 25 ABV 4% - 355ML

MANTARRAYA $120 M.N

AGUA MALA / OATMEAL STOUT
ABV: 4.2% IBU 24 - 355ML

TAP MAKO $130 M.N
AGUA MALA / PALE ALE
IBU 63 ABV 4.9%

TAP SIRENA $130M.N

AGUA MALA / PILSNER
IBU 23 ABV 5.2%

- CHEESE PLATTERS -
CLASSIC s$350Mm.N

130 GR. OF BASIL CHEESE AND 130 GR OF OREADO CHEESE, GUAVA PASTE, PREPARED
OLIVES, GRAPES AND PRETZELS. ACCOMPANIED WITH HABANERO PINEAPPLE JAM,
MEDITERRANEAN RYE AND HARVEST BREAD

WINE FLIGHT

$450 M.N

YO TE CIELO
Chenin Blanc

MIRADAS

Tempranillo / Malbec

DIEGO

Nebbiolo / Barbera
LA BIEN AMADA

Nebbiolo

GARLIC SHRIMP

Sautéed Shrimp with Garlic QOil
and guajillo chile

$300 M.N
MARLIN QUESATACOS

3PZ.
Smoked marlin in blue corn tortilla

$230 M.N
PEPPERONI PIZZA

PERSONAL PORTION
Pepperoni and cheese

$130 M.N
SMOKED TUNA PI1ZZA

PERSONAL PORTION
Smoked tuna, cheese

$130 M.N

CHEESECAKE $130M.N
CLASSIC | MEXICAN CHOCOLATE

CHOCOLATE BROWNIE $130M.N
WITH VANILLA ICE CREAM

OTHER DRINKS

TEHUACAN WATER HETHE WATER SODA
STILL / SPARKLING STILL $30MXN
350ML 750ML
$65MXN $180MXN
ORANGEADE LEMONADE
$55MXN $55MXN



DIRTY ST. GERMAIN APEROL MIMOSA MOJITO
MARTINI SPRITZ SPRITZ ) ) )
Gin, brine, and St. Germain, Aperol, ai%acr)l:grr:gewg;ce:e Raunrg’lir:nlgt
stuffed olive. Prosecco. Prosecco. g€l ’ ’

$230 M.N $230 M.N $220 M.N $250 M.N $200 M.N

PINTADO
CANTARITO RED WINE
CARAJILLO CANTARITO
J White tequila, ] ] SLUSHIE
Licor 43 and orange liqueur White tequila, orange Red wine slushed
espresso coffee. and citrus. liqueur and citrus. with ice and red fruits.
$220 M.N $180 M.N $280 M.N $200 M.N
GINGER'S
APPLE VODKA BASIL ST. LEMONADE

Cardamom vodka, elder flower
ligueur, white wine and a touch
of lime and ginger.

$240 M.N

Craft rum, roasted apples,
ginger, and cinnamon.

$200 M.N

Vodka, sparkling wine, basil,
house syrup and lime.

$200 M.N

TINTO DE

Grapefriut soda

SANGRIA DE

LA CASA
Red wine, orange
ligueur and citrus.

$200 M.N

VERANO

and red wine.

$200 M.N

SPICY
MARGARITA

Tequila infused with chipotle
chilies, orange liqueur, frosted
with tamarind and powdered chilies.

$200 M.N

STRAWBERRY
GRANITA

Tamarind vodka, orange liqueur
and strawberries, frosted with
tamarind.

$220 M.N

TRADITIONAL MARGARITA Tequila, orange liquor, natural syrup and lemon $190 M.N

MARGARITA REYES
Tequila, orange liquor, ancho chile
and chile syrup

$220 M.N

MARGARITA GUAYABA
Tequila, Licor de Naranja
y Guayaba

$220 M.N

chili, orange liqueur, lemon

$220 M.N

MARGARITA FLIGHT |

CHAMPAGNE TEQUILA

MoiT& CHANDON
MAESTRO DOBEL 1.750 L.
IMPERIAL ROSE
$3,000 M.N  $3,500 M.N @35 5,000 M.N.
ICE ICE ROSE MAESTRO DOBEL 700 ML.
$4,000M.N  $4,800 M.N P$190 MmN, @s; 2,500 M.N.
MOET NECTAR
23,533 o DON JULIO 70
VEUVE DE CLICQUOT BRUT T'$220 M. @ $3,800 MN.
$3,800 M.N DON JULIO 1942
““““““““““““““ 7'$ 650 M.N. @$ 8,000 M.N.
GIN FLIGHT DE TEQUILA
$300 M.N
BEEFEATER “NICHO SELECTO”
(i]$ 200 M.N. @ $ 2,500 M.N. REPOSADO, %%?’Pﬁ:ﬁ%%?oCRISTALINO
TANQUERAY SECO WHISKY
$200mn. (182500 M. MACALLAN 12 ANOS

$ 300 M.N. @$ 4,500 M.N.
TANQUERAY TEN

P$220mn. (1825800 mn. MAKERS MARK
$ 200 M.N. @s 3,000 M.N.
HENDRICKS

?$ 220 M.N. @ $ 3,900 M.N. JOHNNIE WALKER

BLACK LABEL
$ 210 M.N. @ $ 3,300 M.N.

BOMBAY SAPPHIRE
9$ 200 M.N. @ $ 3,000 M.N.

GREY GOOSE
@ $ 3,000 M.N.

MONKEY GINEBRA SECO
?$ 350 M.N. @$5,500 M.N.

MARGARITA SERRANO
White tequila, cucumber, serrano

MARGARITA FRIDA
Tequila, grand marnier,
citrus, pasilla chiliand mint

$220 M.N

Guayaba, Serrano, Reyes, Frida $450 M.N

MEZCAL

400 CONEJOS
(JOVEN ESPADIN)

%150 M. @$ 2,000 M.N.

MONTELOBOS
(ESPADIN)

T$180 m.N. @$ 2,500 M.N.

OJO DETIGRE
(ESPADIN TOBALA)

U$160 M.N. @$ 2,500 M.N.

-

AMARAS |
(JOVEN ESPADIN)
J$160 m.N. @$2,500 M.N.

P

(REPOSADO ESPADIN)
%180 M.N. @$ 2,500 M.N.

RUM

HAVANA CLUB 7 ANOS
J$190 M.N. @$ 2,000 M.N.

ZACAPA 12
J$ 200 M.N. @ $ 3,000 M.N.

ZACAPA 23
U$ 280 m.N. @ $ 4,000 M.N.



