
130 gr. de queso de albahaca y 130 gr de queso oreado, ate de 
guayaba, aceitunas preparadas, uvas y pretzels. 
Acompañado de mermeladas de piña habanero y f rutos rojos 
con jaimaica, pan vendimia, centeno y mediterráneo.  

130 g. basil cheese and 130 g. of oreado cheese, guava paste, prepared 
olives, grapes and pretzels. Accompanied with pineapple habanero jam, 
berries and jamaica jam, next to harvest, rye and mediterranean bread.  

TABLA DE QUESO /  CHEESE PLATTER -  $370 M.N 

WINE AND CHOCOLATE

100% Syrah
LATIDOS

Acompañado de chocolate 60% cacao relleno de glanduja de 
flores, lavanda y rosas.

Paired with chocolate 60% cocoa filled with flowers, lavender and roses.

100% Nebbiolo

PASIÓN DE FRIDA

Acompañado de chocolate 65% de cacao relleno de praliné de 
sésamo salvaje.

Paired with 65% cocoa chocolate filled with wild sesame praline.

60% Tempranillo, 40% Malbec

MIRADAS

Acompañado de chocolate 35% cacao relleno de ganache de 
mora azul.
Paired with 35% cocoa chocolate filled with blueberry ganache.

60% Nebbiolo, 40% Barbera

DIEGO

Acompañado de chocolate 30% cacao relleno de almendras 
tostadas y caramelo salado.
Paired with chocolate 30% cocoa filled with toasted almonds and salted 
caramel.

WINE TASTING
DEGUSTACIÓN DE VINOSCARTA DE VINOS

WINE MENU

$ 600 M.N$ 150 M.N

100% Chenin Blanc

YO TE CIELO
VINO BLANCO / WHITE WINE

VINO TINTO / RED WINE
100% Syrah

$ 700 M.N$ 150 M.NLATIDOS

$ 600 M.N$ 150 M.N

Grenache, Merlot, Cabernet
Sauvignon, Zinfandel, 
Tempranillo.

VINO ROSADO / ROSÉ WINE
VID A LA VIDA

VINO TINTO / RED WINE
60% Nebbiolo, 40% Barbera

$ 700 M.N$ 150 M.NDIEGO

VINO TINTO / RED WINE
PASIÓN DE FRIDA

100% Nebbiolo

$ 800 M.N$ 200 M.N

VINO TINTO / RED WINE
60% Tempranillo, 40% Malbec

$ 800 M.N$ 200 M.NMIRADAS

VINO TINTO / RED WINE
Syrah 90%, Viognier 10%

$ 850 M.N$ 200 M.NCHAVELA

VINO TINTO / RED WINE
Merlot 100%

LA TIESA $ 200 M.N $ 800 M.N

VINO TINTO / RED WINE
Cabernet Sauvignon 100%

LA DAMA $ 200 M.N $ 800 M.N

VINO Y CHOCOLATE $700  m.n

PREMIUM TASTING

100% Syrah
LATIDOS

Crostini con requesón artesanal de Tecate y tomates 
deshidratados del huerto de Casa Frida.

Crostini with artisanal ricotta from Tecate and dried tomatoes from 
Casa Frida garden.

100% Nebbiolo

PASIÓN DE FRIDA

Pan con queso de cabra, f rutos secos y miel de abeja del Valle 
de Guadalupe, infusionada con lavanda del huerto Casa Frida.

Bread with goat cheese, dried fruits, and honey from the Valle de 
Guadalupe, infused with lavender from Casa Frida garden.

60% Nebbiolo, 40% Barbera

DIEGO

Dip cremoso de queso de cabra y requesón de Tecate, 
mezclado con alcachofa y aceite de eneldo.
Creamy dip made with goat cheese and ricotta from Tecate, blended with 
artichoke and dill oil.

100% Chenin Blanc

YO TE CIELO

Queso oreado con albahaca y tomate cherry, aceite de oliva del 
Valle de Guadalupe, eneldo y hojuelas de chile.

Semi-aged cheese with basil and cherry tomatoes, olive oil from Valle de 
Guadalupe, dill and chili.

DEGUSTACIÓN PREMIUM $800  m.n

QUESO CAMEMBERT /  CAMEMBERT  CHEESE $500 M.N  

200 gr. de queso Camembert con cubierta de f rutos secos (Nuez, 
almendra, semillas, cacahuates) y miel con lavanda.

200 g. of Camembert cheese  with a coating of nuts (walnuts, almonds, 
seeds, peanuts) and honey with lavender. 

SOUVENIRS

CAJA DE VINO $250 m.n

Wooden wine box

CHOCOLATES $200 m.n
Grulla

COPA GRABADA $100 m.n
Branded wine glass

TEHUACÁN $65 m.n
Natural, 350 ML
Still, 350 ML

AGUA ESCONDIDA $150 m.n
Botella de 650 ml
Bottle of 650 ML

AGUA -  WATER


